Platnost od: 1. listopad 2020 Specifikace vyrobku: 12
(7] Mi§n Kojetin thn’a mouka : islo vyfisku: 07
spol. s 1.0. tmava chlebova Zména : 00
Miynska 280 Cislo PN: 02/10
752 01 Kojetip |
Zpracoval: Podpis:  [lfngle, Za miyn schvalil Podpis: /wr—
Olsanska Alena Dne: {1 44 Vrana Vaclav - starek Dne: 4-44. 2020
Identifikace vyrobku
Trzni druh Obchodni nazev | Zafazeni dle vyhladky €.333/1997 Sh. zikona Jina
vyrobku o potravinach €.110/978b v poslednim znéni | oznageni
Zitna mouka hladka tmavad | Zitna mouka tmava Zitna mouka hladka tmava chlebova T930
chlebova chlebova
Charakteristika vyrobku
Popis vyrobku Ugel ( cilovy trh) Zpusob pouziti Trvanlivost
Miynsky vyrobek ziskany
mletim Zita a tfidény podie Surovina pro vyrobu Urgeno k dal3i tepelné Gpravé. 6 mésici od
velikosti ¢astic a obsahu pekarenskych data vyroby.
mineralnich latek (popel). vyrobkd.
Jakostni parametry vyrobku
Smyslové poZadavky Fyzikalné chemické poZadavky
Vihkost % nejvyse 150 | CSN 560512
Barva Sedobila se zelenomodrym odstinem
Popel v sus % nejvyse 1,10 | CSN 560512
Viiné Typicka mouéna viing, bez nepfijemného
pachu. Granulace % CSN 560512
Chut’ Typick& mou¢né chut, bez nahorklé, propad 257 pm nejméné 96,0
nakyslé nebo cizi pachuti propad 206 um nejméné 75,0
Cislo poklesu, s nejméné 120
Skidci | Bez pritomnosti $kiidcl v jakémkoli stadiu
Zdravotni nezdvadnost
Mikrobiologické pozadavky: Chemické poZadavky:
Viyrobek spliiuje poZadavky Nafizeni| Vyhovuji Nafizeni ¢&.1881/2006 vplatném znéni, stanovi limity

Komise (ES) & 2073/2005 v platném znéni,
interné byly nastaveny tyto max. hodnoty:
Plisné 1x104, Koliformni bakterie 1 x10%
Salmonella - negativnil25g

kontaminujicich latek: Cd 0,1 mg/kg, Pb 0,2 mg/kg, Hg 0,03 mg/kg, Aflatoxin
B1 0,002 mg/kg, Aflatoxin suma B1,2 a G1,2 0,004mg/kg, Ochratoxin A
max. 3ugkg, DON max. 750 pgkg, ZEA max. 75ug/kg, déle Nafizeni
396/2005 o maximélnich limitech rezidui pesticidi s doplnénim v Nafizeni
289/2014 a doplnénim v Narizeni 186/2015 pokud jde o tézke kovy.

Primérné vyZivové hodnoty (ve 100 g vyrobku)

Energeticka hodnota 1396 kJ/ | Sacharidy |68g |Sul =001g
330keal | Vidknina 9,0g | Z toho cukry 309

Tuky 119 Bilkoviny 7,5g | Z toho nasycené mastné kyseliny 02g

Prohlaseni o GMO:

Vyrobek neobsahuje geneticky modifikované organismy

Alergeny:

Obiloviny obsahujici lepek a vyrobky z nich Ano - vyrobek obsahuje lepek

Korysi a vyrobky z nich Ne

Vejce a vyrobky z nich Ne

Ryby a vyrobky z nich Ne

Jadra podzemnice olejné a vyrobky z nich Ne

Sojové boby a vyrobky z nich Ne

Miéko a vyrobky z néj Ne

Suché skofapkové plody a vyrobky z nich Ne

Celer a vyrobky z néj Ne

Hoi€ice a vyrobky z ni Ne

Sezamova semena a vyrobky z nich




Oxid sificity a sifiCitany v koncentraci vy$3i nez 10 mg/kg nebo 10mi/l | Ne
VI&i bob (lupina) a vyrobky z ni Ne
Mékkysi a vyrobky z nich Ne
Baleni a dodavani

Typ baleni Podminky baleni a dodavani

Preprava i obaly splfiuji veSkeré hygienické poZadavky pro potraviny.

Volné bezobalové pfeprava v Pred kaZdou nakladkou je provedena kontrola zplisobilosti cisterny.
cisternach Na vyZadani je dodavan certifikat Eistoty cisteren.

Pytlované Hmotnost baleni : 15kg, 25kg, 40kg, 50 kg
Pytle uzaviené $itim, jutovym tvazkem nebo svarem

Podminky skladovani :

Vyrobky se skladuji u dodavatele i u zakaznika:
e v ¢istych silech na mouku
o vsuchych a istych prostorech, dobfe vétratelnych, relativni vihkost max. 75%

Znaéeni vyrobku :

Viyrobky jsou oznadeny na jutovych a papirovych pytlich nasledovné:

Nazev vyrobku: Zitna mouka tmava chlebova T 930

Vyrobce: Miyn Kojetin spol. s r.o., Miynska 280, 752 01 Kojetin, Ceska Republika
Hmotnost: 15kg, 25kg, 40kg, 50kg

Miniméini doba trvanlivosti: uvedena na zadni strané visacky nebo potiskem na pytii
Symbol znehodnoceni obalu:

Symbol materidlové identifikace:
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Vyrobky jsou oznageny na privodnich dokladech nésledovné:

Néazev vyrobku: Zitna mouka tmava chlebova T 930

Vyrobce: Miyn Kojetin spol. sr.0., Miynska 280, 752 01 Kojetin, Ceska Republika

Baleni:

Hmotnost:

Datum vyroby:

Datum spotfeby:

Certifikat o jakosti vyrobku:

PouZiti: PSenicné a Zitné mouky jsou uréeny k dalsi tepelné Gpravé, nejsou vhodné pro bezlepkovou dietu.
Prohlaeni: Viyrobce prohladuje, Ze mouka splfiuje poZadavky na jakost a zdravotni nezavadnost dle zakona ¢.
110/97Sb. véetné provadsjicich predpist.

Volné loZene mouky jsou sloZeny foukanim pfes sito.
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Privodni doklady o vyrobku

Typ dokiadu zpusob predani
Faktura dodaci list fidiC s dodavkou, pfipadné postou
Certifikat jakosti (na vyzadani) fidi¢ s dodévkou, pfipadné postou




